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Datasheet

La sonda de temperatura de punta de aguja para barbacoa y alimentos Easy Grip ofrece lecturas rpidas y precisas
para carnes, aves, pescados y alimentos delicados, sin dejar grandes marcas de perforacin. Con un mango
antimicrobiano ergonmico Easy Grip y una durabilidad con clasificacin IP67, es la herramienta perfecta para

pitmasters, chefs, equipos de catering y cocinas ocupadas que valoran la higiene, la velocidad y la comodidad.

Caractersticas clave para barbacoa y servicio de alimentos

Ideal para uso en alimentos y barbacoa: la punta de aguja delgada y precisa lee expertamente pechugas gruesas,
pollo, cerdo y mariscos con un dao mnimo en los tejidos.

Mango higinico de fcil agarre: la proteccin antimicrobiana incorporada ayuda a limitar la contaminacin cruzada en
patios traseros, barbacoas de competencia, eventos de catering y cocinas serias.

Resistente e impermeable (clasificacin IP67): Hermtico al polvo y resistente contra grasa, derrames e inmersin
breve: llvelo con confianza a parrillas, ahumadores y lneas de coccin comerciales.

Durabilidad comprobada: probado con torque y traccin para soportar un uso intenso y repetido en entornos
exigentes de preparacin de alimentos.

Flexible y resistente a enredos: Cable de poliuretano rizado de 2 m con un conector IEC moldeado que garantiza un
manejo sin problemas alrededor de las reas de preparacin y coccin.

Por qu los asadores y profesionales de catering lo eligen

Velocidad y precisin: La aguja afilada se sumerge rpidamente en los cortes ms gruesos, ideal para pechuga, costillas
y pollos enteros.

Limpio y confiable: El mango ergonmico Easy Grip soporta largas sesiones de coccin mientras se mantiene libre de
acumulacin de bacterias en la superficie.

Construido para el calor y el desorden: desde el humo y las gotas hasta las zonas de salpicaduras, esta sonda lo
soporta todo.

Comodidad que dura: Fcil de sostener, incluso durante competiciones largas o servicios vacacionales consecutivos.

Verstil para todos los entornos: Igualmente valioso en barbacoas domsticas, circuitos de competencia, camiones de
catering y cocinas de restaurantes.

Caractersticas tcnicas

Specifications

General Description Stainless-steel, mineral-insulated needle tip with Easy Grip antimicrobial handle
for a safe, rugged design

Sensor Type Available in Type K or Type T thermocouple, or PRT (bare wire IEC/PRT options)
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Probe Length 100 mm, 1.5 mm precision needle—ideal for internal temperature checks in
meats and delicate foods

Cable Length 2 m curly lead (extended) for reach and flexibility

Max. Temperature Type K: 1100°C / Type T: 400°C / PRT: 260°C

Min. Temperature -50°C
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